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ALCHIMIA RESERVA EDICION LIMITADA

EnAlchimia de los Andes concebimos nuestras ediciones limitadas aplicando diferentes

tecnicas, tradiciones y trabajo artesano en parcelas especialmente seleccionadas. En este

(Cabernet Sauvignon Edicion Limitada, nuestra alquimia en el vinedo ha sido regida

por el ciclo de los astros y en la bodega por métados de elaboracion que exaltan

lo esencial y natural de la inmaculada materia prima: nuestras uvas. Como resultado

logramos este atrapante Cabernet Sauvignon : complejo, de buen cuerpo, elegante,

. de aroma y paladar, muy distintivos que nos remiten a la esencia misma de esta

b}emética variedad. Un vino muy rico en emociones, pleno en todo los sentidos.

CABERNET SAUVIGNON

VINEDOS
- Ubicacion: Barrancas - Maipu, Mendoza.
- Antigliedad: Vinas plantadas en 1999.
- Rendimiento: 7.000 kilogramos por hectarea.

COSECHA
Primera semana de abril, de manera manual en cajas que contienen 18 kilogramos de
racimos seleccionados en vifiedo.

VINIFICACION

- Racimos seleccionados y despalillados.

- Maceracion pre-fermentativa en frio para preservar aromas primarios.

- Fermentacion alcohdlica con inoculacion de levaduras seleccionadas especificamente
para mayor expresion aromatica y frutal.

LIMITED RESERVE

CABERNET SAU - Tiempo de maceracion: 35 dias.
ALCHIMIA 9 - Fermentacion malolactica y cuidadosa crianza en barricas de roble francés le otorgan
estructura, elegancia y notas de refinada complejidad.

- Alcohol: 14 %

ANEJAMIENTO
Barricas de roble francés nuevas y de segundo uso, tostado medio, durante 12 meses.
POTENCIAL DE GUARDA
10 anos.
Notas de degustacion Maridaje
A la vista se presenta de color rojo intenso, concentrado. La nariz Versatil para maridar, resulta ideal para disfrutarlo con quesos duros,
directa nos brinda un notable caracter frutal con notas especiadas. semiduros y fiambres ahumados. Ademas, carnes rojas asadas, pastas
Resaltan notas de frutos rojos y pimienta negra. Este Cabernet rellenas con salsas rojas o blancas cremosas. Comidas criollas
Sauvignon se destaca por su concentracion y equilibrada acidez, de distintas zonas de Argentina pueden ser opciones originales
resultado de un vinedo concebido y cuidado para nuestras partidas a la hora de combinar.
limitadas. Su paso por barricas complementa la estructura
y concentracion propia de este varietal. Sus taninos firmes pero dulces Servir a 15°C.

y notas de vainilla le otorgan un final duradero y elegante.



